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Uriin siparisi verilirken tesis tiiketim miktarlar dikkate alinarak siparisler verilir.

Mal kabul esnasinda gelen Urinlerin skt leri , fiziksel 6zellikleri kontrol edilerek Grin
alimi gergeklestirilir. Orn;meyve ve sebzelerde ¢iiriik Griinler kesinlikle alinmaz.
israf verileri dikkate alinarak Uretim planlamasinin yapilmasi

Misafir demografisi bazli Gretim. Gunluk olarak raporlanan (forecast) misafir kigi
sayisina ve misafir portfoyline gore dikkat edilmesi

Kullanilabilir fazla gidanin degerlendirilebilecegi bir sistem olmasi

Uriinlerin tek kullanimhik sunum seklinde porsiyonlar halinde misafirlere sunumu.
Dékme olarak sunulan Urlnlerin ise daha kl¢ilk kaplarda ve az miktarlarda bittikge
yenileme olacak sekilde sunulmasi

Urtnler istiflenirken FIFO (ilk giren ilk gikar kuralina)uyulur.

Soguk hava sicakliklari gunde 3 defa kontrol edilerek gida guvenligi kontrolt saglanir.
Personeller gida atiklari ve israfi 6nleme konularinda egitimler alarak bilinglenme
saglanir.

Misafirlerimizin gorebilecekleri alana israf ile ilgili uyari yazisi asilarak biliglenmeleri
saglanir.




